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COCKTAILS CLASSIGUES Y

Bl.onnv n“ VII.I.AGE Vodka Smirnoff, sauce BBQ, épices a steak, brochette amusante ]6$
nMABETTn suun Amaretto, jus de citron, sirop simple, citron ]3$

GUSMUPUHT"“ Vodka Smirnoff, sirop simple, jus de canneberges, jus de lime ]2$

Mnnﬁnnnn Tequila Don Julio, triple sec Bols, jus de lime, sirop d’agave 16$

Mﬂl.'"“ Rhum Captain Morgan, soda, menthe, jus de lime, sirop simple régulier ou aux framboises 13$
/

COGKTAILS ESTIVAUX T2

00"00MBHE SMASHGin Tinqueray, liqueur de sureau Bols, concombre, basilic et soda ]3$
MuJ"'o FH"MB“ISE_FH“"‘ nu nnnﬁou Rhum blanc Captain Morgan, sirop fruit du dragon, 13$

framboise, lime, menthe, soda

SEI.TZEH MEI.O“ D'Enu Vodka Smirnoff, sirop melon d’eau, jus de lime, soda ]4$

HH“M P“"GH Rhum blanc Capitaine Morgan, Malibuy, jus d'orange, jus d'ananas, jus de lime, grenadine ]3$

QO

G0G0 MELON vicori, vodka smirnoff, Malibu et jus d'ananas 13$
LEMON LIME BITTER ook smimoft, sirop fruit de Ia passion, jus de lime, jus de citron, Sprite, amer ~ 14$
MR TR rnum appiston, Amaretto, curagao Bols, jus de lime 14$
MIGHELRDR roquilc cherry River, bisre blonde, mélange maison Worcestershire st Clamato 12$

BAR A SPRITZ

o
nPEnnl SPHITZ Apérol, bulles, soda, tranche d’orange ]5$
I.IMU“GEI.I.U SPH"Z Limoncello, bulles, soda, tranche de citron 15%

H“Gn SPH"Z Ligueur de fleurs de sureau Bols, bulles, soda, lime, menthe ]6$
chPnnl SPmTZ Campairi, bulles, soda, lime, menthe 15$

GiN TONIC

Sélection du gin et tonic

o
IWEG GI“ HEGUI.IEB Tanqueray | Bombay Saphire 13%
AVEG GI“ nEI.“xE Roméo Gin V | Gin Stadaconé '|5$

To'“c Classique | Concombre | Fleur de sureau

SANS ALcooL §

Bnlssnns GAZE“SES Sprite, Coke Diet, Coca-Cola 4$
-
J“s vnnlEs Orange, pomme, raisin, canneberge 350$

Enu PET“_I_"“TE Eska, Montellier 4$

VIRGIN CRESAR 8$
I.IM““"“E Mnlson Jus de citron, sirop simple, soda 7$

MoJITn Soda, lime, menthe, sirop simple régulier ou aux framboises 8$

BIEHE sn"s nlcnnl Amer IPA, Heineken, Petite bourgogne 9$




Vi BLANG

B"Y"“Eﬁnn Airen, Espagne
MNSU" "Icnlns Chardonnay, France

MAT“" Sauvignon blanc, Nouvelle-Zélande

TEHHE nEI B“"‘I Pinot grigio, Italie
nnnnns I.I.uwn Sauvignon blanc, Verdejo, Espagne

VIN ROUGE

ann“EGnn Tempranillo, Espagne

GABBIANO GHIANTI assermbiage, itaie

VE"ETO Pinot noir, Italie

H"“T nE I.'ESTAG Cabernet sauvignon, Merlot, France
Mocnlu Cabernet Sauvignon, Italie

nnﬂnﬂs ﬂlﬂﬂ\ Grenache, Syrah, Espagne
BRUMONT TOUR BOUSGASSE tccicn, France
BAROLO, VILLADORIA nebbioto, iaie

ROSSO PIAN DELLE VIGNE scngiovese, tatie

BULLES ET ROSE

“I“n‘rnn“co Prosecco, Italie

F“MEES BI."“GHES Gris d‘e sauvignon, France
HUNGARIA GRANDE GUVEE ongric

PIPER HEIDSIECK &:., champagne

SANGRIAS

?

11.25%

12$
11.75%
12.25%

11.50%
11.50%
12.50%

13$
13.50%

13.50%
13$
12$

42.50%
55%
50%

54%
56$

43.50%
49%
58$
60$
62$
569$
58%
89%
95%

i~

O/'
626
60$
483
175%

'@

HUUGE Vin rouge, triple sec Bols, sirop de fraises et framboises, jus de canneberges rouges, jus d'orange, Sprite ]5$ 36$

15$ 36$%

o
nuSEE Vin rosé, vodka aux pamplemousses Ketel One, jus de canneberges rouges, jus de pamplemousses, Sprite ]5$ 36$

Bln"GHE Vin blanc, brandy & I'abricot Bols, jus de canneberges blanches, Sprite

BIERE EN FUT

COORS LIGHT
BLUE MOON

AMER IPA, BRASSEUR DE MONTREAL
RUBIS RED, TROU DU DIRBLE

AN

BIERE GANETTE ...

COORS LIGHT
BLUE MOON

AMER IPR, BRASSEUR DE MONTREAL

PETITE BOURGOGNE, BRASSEUR DE MONTREAL

11.50%
11.50%

11.50%
11.50%

36$
36$
36$

36$%

10$
12$
12$

12$



LES PRIVIEURS

POTAGE DU MOMENT ET PETITS PAINS 8$
MESDEPONETER s (22
s ars, ®as (020
NAGHOS DU CAPITRINE 26$

Poulet effiloché, poivrons, olives noires, oignons, fromage, jalapefos, salsa et
créme sare

ASSIETTE DU VILLAGE 30$

Ailes de poulet (4), batonnets de fromage (4), wontons frits (6),
oignons francgais

SALADES & BOLS FRAICHEURS &

Toutes les salades sont disponibles en format entrée.
Extra poulet grillé ou croustillant - 7$

SALADE GESAR 10$ | 18%
Laitue romaine, bacon, parmesan, croltons et sauce césar maison
SALADE ASIATIQUE 16$ | 26$

Laitue mesclun, juliennes de Iégumes, noix de Cajou, poulet Tao,
vinaigrette au sésame

BOL AU POULET A LA GRECQUE 16$ | 269

Laitue, tomates, betteraves, feta, olives, concombres, carottes, tzatziki

Poulet réti fagcon capitaine servi avec sauce BBQ, salade de chou et frites ou
quartiers de pommes de terre.

CUISSE DE POULET 18$ POITRINE DE POULET 20$
DEMI-POULET 34$ REPAS FAMILIALPOUR4  60s

COTES LEVEES

Nappées d’'une sauce BBQ maison, servies avec salade de chou et frites ou
quartiers de pommes de terre.

DEMI-COTES 28$ COTES ENTIERES 42$

, 1




lib

BURGERS ET SANDUVICHS

Nos sandwichs sont servis avec frites ou quartiers de pommes de terre ou salade du chef.
Galette végétarienne disponible sur demande.

BURGER BLT 20$
Galette de beoeuf, laitue, tomates, bacon, mayonnaise

BIIIIGEH POULET CROUSTILLANT BLT 20$
Galette de poulet croustillant, laitue, tomates, bacon, mayonnaise

BURGER DU CAPITRINE 25%
Double galette de boeuf, fromage, bacon, cornichons, oignons, laitue, tomates
BURGER CHAMPI-BRIE 25%
Galette de boeuf, champignons sautés, fromage brie fondant, confit d’oignons

GLUB DU CAPITRINE 22$

Pain ciabatta, poulet effiloché, bacon, laitue, tomates, fromage, mayonnaise

LES INDECIS QD>

FISH AND GHIPS 30$
Filets de poisson pané, sauce tartare maison, frites, salade de chou
POULET DU GENERAL TRO 28%

Poulet croustillant, riz, IEgumes sautés

LA POUTINERIE o

POUTINE CLASSIQUE
POUTINE ITALIENNE
POUTINE SAUGISSE

MENU POUR ENFANTS

Breuvage et dessert inclus.

FILETS DE POULET 14$

Deux filets de poulet avec sauce BBQ, frites ou salade

MINI BURGERS 14$

Avec frites ou salade

SPAGHETTI 14$

Sauce a la viande

REPAS CUISSE 14$

Avec sauce BBQ, frites ou salade

POUTINE PEPITES DE POULET 14$

—

7$ POUTINE PEPITES DE POULET 20$
9$ POUTINE GENERAL TRO 22%
9%

—l

—l

lib







A PARTAGER

BURRATINA 22$

Servie avec tomates fraiches, garniture a l'italienne et pain grillé

WONTONS FRITS (8)12$ (16) 20$

Servis avec sauce teriyaki

NAGHOS DU GAPITAINE 26$

Poulet effiloché, poivrons, olives noires, oignons, fromage, jalapenos, salsa et
creme sdre

ASSIETTE DU VILLAGE 30$

Ailes de poulet (4), batonnets de fromage (4), wontons frits (6),

cornichons frits (35, oignons frangais
SELECTION FRAIGHEUR

Toutes les salades sont disponibles en format entrée.

SALADE MELON, PROSCIUTTO & FETA 16$ | 26$

Laitue mesclun, oignons rouges, vinaigrette balsamique

SALADE ASIATIQUE 16$ | 26$

Laitue mesclun, juliennes de Iégumes, noix de Cajou, poulet Tao,
vinaigrette au sesame

BOL AU POULET A LR GRECQUE 16$ | 263

Laitue, poulet, tomates, betteraves, fetq, olives, concombres, carottes, tzatziki

ENTRE 2 PRINS

Servi avec pommes de terre gaufrées ou salade du chef

SOUVLAKI FAGON GYROS 25$

Pita grec, poulet, tzatziki, tomates, concombres, olives, oignons rouges, feta

GRILLED GHEESE AU BRIE 24$

Pesto de tomates séchées, oignons caramélisés, pomme

TAGOS AU POISSON 28$

Farcis de salade de chou piquante, poisson pang, coriandre, jalapefios

EN VEDETTE

POUTINE MACRRONI AU FROMAGE - 26$




CKTALS ESTIVAUX

GONGOMBRE SMASH 13$
Gin Tinqueray, liueur de sureau Bols, concombre, basilic et soda

MOJITO FRAMBOISE-FRUIT DU DRAGON 13$
Rhum blanc Captain Morgan, sirop fruit du dragon, framboise, lime, menthe, soda
SELTZER MELON D’EAU 14$
Vodka Smirnoff, sirop melon d'eau, jus de lime, soda

RHUM PUNGH 13$

Rhum blanc Capitaine Morgan, Malibu, jus d'orange, jus d’ananas,
jus de lime, grenadine

COCO MELON 13$

Midori, Vodka Smirnoff, Malibu et jus d’ananas

LEMON LIME BITTER 14$

Vodka Smirnoff, sirop fruit de la passion, jus de lime, jus de citron, Sprite, amer

MAI TAI 14$

Rhum Appleton, Amaretto, Curagao Bols, jus de lime

MICHELADA 124

Tequila Cherry River, biére blonde, mélange maison Worcestershire
et Clamato

# UAGUE DE FRAICHEUR

.

s/ VIN ROUGE FRIGO (VIN ROUGE SERVI FROID) n$ 48$

Cotes-Du-Rhoéne

VIN ROSE LES FUMEES BLANCHES HE 46$




CARTE DES DESSERTS

AVALANCHE BROWNIES (R PARTAGER) 223

GATEAU AU FROMAGE 12$
GATEAU AUX CAROTTES 10$
TARTE AU SUCRE 10$

CAFE RECONFORTANTS @

CAFE COUREUR DES BOIS 12$

Créme d'érable, mousse froide, sucre d’érable

GAFE AFTER EIGHT 14$

Créme de cacao, creme menthe blanche, mousse
froide, chocolat a la menthe

CAFE CASSE-NOISETTE . 14$
Frangelico, Amaretto creme, mousse froide
GHOGOLAT GHAUD S’MORES 16$

Bculey s, guimauves grillées, éclats de biscuits graham

CAFE AFFOGATO BAILEY'S 16$

Café espresso, Bailey’s, creme glacée a la vanille

*Possibilité de changer le café par du chocolat chaud

DESSERT MENU

RVALANCHE BROWNIES (TO SHARE) $22

CHEESECAKE $12
CARROT CAKE $10
SUGAR PIE $10
COMFORTING GOFFEES w»
GOUREUR DES BOIS COFFEE $12
Maple cream, cold foam, maple sugar
AFTER EIGHT COFFEE , $14
Cacao cream, white mint liqueur, cold foam, mint chocolate
NUTGRACKER COFFEE $14
Frangelico, Amaretto cream, cold foam
S'MORES HOT GHOCOLATE $16
Bailey's, toasted marshmallows, crushed graham crackers
BAILEY'S AFFOGATO COFFEE $16

Espresso, Bailey’s, vanilla ice cream

*Option to substitute coffee with hot chocolate.



BUFFET MATINAL [ -ouce2s

EN SEMAINE DE 7H A 11H

y Départ santé A

Verrine de pouding de chia au
lait de coco

Verrine de yogourt et granola
Céréales variées

Fromage cheddar

Plateau de fruits frais

. ° . ° y
@D Pains & Viennoiseries 2

Pain blanc et brun
Viennoiseries
Confitures

Fromage a la creme

STYLE BRUNCH
SAMEDI ET DIMANCHE
DE7H A TIH

(y Départsanté A
Verrine de pouding de chia au
lait de coco
Verrine de yogourt et granola
Céréales variées
Plateau fromages fins du Québec
Plateau de fruits frais

&> Pains & Viennoiseries S

Variété de pains du boulanger
Viennoiseries

Confitures

Fromage & la creme

6al2ans:11$
0 a 5 ans : Gratuit

Plats chauds

CEufs brouillés

Saucisse et jambon effiloché
Pommes de terre assaisonnées
Pancake et sirop

Boissons @ volonté

Café filtre

Jus d'orange
Jus de pomme
Chocolat chaud

Adulte : 26$
6 al12ans:12$
0 a 5 ans : Gratuit

Plats chauds

CEufs brouillés

Omelette aux légumes

Saucisse, jambon effiloché, bacon
Pommes de terre assaisonnées
Pancake et sirop

Bar & gauffres avec garnitures

Boissons d volonté

Café filtre ou spécialisé
Jus d’orange

Jus de pomme
Chocolat chaud

BREAKFAST BUFFET | oo .

WEEKDAY 7AM TO TIAM

7 Healthy Start A

Coconut milk chia pudding verrine
Yogurt and granola verrine
Assorted cereals

Cheddar cheese

Fresh fruit platter

> Breads & Pastries @

White and whole wheat bread
Pastries

Jams

Cream cheese

BRUNCH STYLE
SATURDAY & SUNDAY
FROM7AM TO T1AM

Healthy Start fay
@ Coconut milk chia pudding verrine

Yogurt and granola verrine

Assorted cereals

Fine Québec cheese platter

Fresh fruit platter

Breads & Pastries @

@D Variety of artisan breads
Pastries
Jams
Cream cheese

Ages 6-12: $11
Ages 0-5: Free

Hot Dishes

Scrambled edggs
Sausage and pulled ham
Seasoned potatoes
Pancakes with syrup

Unlimited Beverages

Filter coffee
Orange juice
Apple juice
Hot chocolate

Adult: $26
Ages 6-12: $12
Ages 0-5: Free

Hot Dishes

Scrambled eggs

Vegetable omelet

Sausage, pulled Ham, bacon
Seasoned potatoes
Pancakes with syrup

Waffle bar with toppings

Unlimited Beverages

Filter or specialty coffee
Orange juice

Apple juice

Hot chocolate



