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COCKTAILS CLASSIGUES Y

Blnnnv nu VII.I.AGE Vodka Smirnoff, sauce BBQ, épices a steak, brochette amusante
AMAHETTu suun Amaretto, jus de citron, sirop simple, citron

ﬂﬂSMﬂPﬂl"ﬂ“ Vodka Smirnoff, sirop simple, jus de canneberges, jus de lime
nl.n F"SHI““EB Whisky Crown Royal, sirop simple, amer

MUJ"“ Rhum Captain Morgan, soda, menthe, jus de lime, sirop simple régulier ou bleuet-romarin

“EGBU“I Campari, gin, vermouth rouge

COCKTAILS HIVERNAUK &

| —

ol ol
Esansso M"H““I QUEBEGOIS Vodka, creme d'érable, liqueur de café Cherry River, espresso
MUJ““ HI"EH""I_ Rhum Captain Morgan, orange, menthe, sirop de cannelle, soda

FE“ DE chP Whisky Crown Royal, sirop de Noél, jus de lime, biere de gingembre

Mnnﬁnn“‘n TAH‘I‘E ﬁ I.n lIME r;?gielocgggery River, Grand Marnier, sirop d'agave, jus de lime,
n -
FUHET B“HE"I.E Gin Stadaconé Bleu, jus de lime, sirop bleuet-romarin, tonic

WHISKY PﬂMME cn““EI_I_E Whisky Crown Royal, jus de pomme, jus de citron, sirop de cannelle

o o
sn“ﬁnln EPIGEE Brandy, jus de lime, jus de citron, jus d’'ananas, sirop de cannelle, vin rouge, amer,
Coca-Cola

GIN TONIC

Sélection du gin et tonic

o
AVEG GI“ HEGUI.IEH Tanqueray | Bombay Saphire
AVEG GI" nEI.“xE Stadaconé Bleu | Stadaconé Noir | Hendrick’s

Tﬂ“lc Classique | Concombre | Fleur de sureau

b

SANS ALCOOL B

Bnlssous G"ZE“SES Sprite, Coke Diet, Coca-Cola
-
Jus vnnlEs Orange, pomme, raisin, canneberge

En“ PET“_I_""TE Eska, Montellier

VIRGIN CAESAR
I.IMU“"DE Mnlsu“ Jus de citron, sirop simple, soda

MUJITn Soda, lime, menthe, sirop simple régulier ou bleuet-romarin

BIEHE sn“s nlcnol Amer IPA, Heineken, Petite bourgogne

16$
13$
12$
14$
14$

13$

13$
10$
12$
14$
13$
12$

1n$

13$
159

4$
3.50%
4$
8$
7$
8$
9%



BAYA“EGH" Airen, Espagne
Mnlsn“ “IGUL"S Chardonnay, France

MnT“n Sauvignon blanc, Nouvelle-Zélande

TEHHE nEI B“"'I Pinot grigio, Italie
ﬂm\ﬂﬂs I.I.“VI" Sauvignon blanc, Verdejo, Espagne

VN ROUGE

ann"Eﬁnn Tempranillo, Espagne
GABBIANO CHIANTI assembiage, raiie

UYSTEH an Merlot, Nouvelle-Zélande
UYSTEH an Pinot noir, Nouvelle-Zélande

Hn'," nE I.'ESTAG Cabernet sauvignon, Merlot, France
Mocnl.l.l Cabernet Sauvignon, Italie
ﬂm\nﬂs nl.nEn Grenache, Syrah, Espagne

Y pag

o

BRUMONT TOUR BOUSGASSE vociiran, France
Bonnssn Shiraz, Australie
BAROLO, VILLADORIR nebbioto, tie
ROSSO PIAN DELLE VIGNE songiovese, taie

"I“ﬂ an"cn Prosecco, Italie
o
F“MEES BI."“GHES Gris de sauvignon, France

HUNGARIA GRANDE GUVEE +ongrie
POMMERY BRUT ROYAL &:.t, crampagne

BIERE EN FUT

COORS LIGHT
BLUE MOON _
AMER IPA, BRASSEUR DE MONTREAL

RUBIS RED, TROU DU DIRBLE

BIERE CANETTE ...

COORS LIGHT
BLUE MOON

AMER IPR, BRASSEUR DE MONTREAL )
PETITE BOURGOGNE, BRASSEUR DE MONTREAL

?

11.25%

12$
11.75%
12.25%

11.50%
11.50$
12.50%
13$
13$
13.50%

13.50%
13$
12$

11.50%
11.50$

11.50%
11.50%

42.50%
55%
50%

54%
56$

43.50%
49%
58%
60%
60$
62$
569
58%
70$
89%
95%

34%
34%
34%

34%

12.99%
12.99%

12.99%
12.99%



LES PRINEURS &

POTAGE DU MOMENT ET PETITS PRINS 8$
MESDEPOLET B, 018 2 2
NAGHOS DU CAPITRINE 28$

Poulet effiloché, poivrons, olives noires, oignons, fromage, jalapenos, salsa et
créeme sdre

ASSIETTE DU VILLAGE 34$

Ailes de poulet (4), batonnets de fromage (4), cornichons frits (4),
jalaperios frits (4), oignons francais

LA ROTISSERIE BBO "=

Poulet réti fagcon capitaine servi avec sauce BBQ, salade de chou et frites ou
quartiers de pommes de terre.

CUISSE DE POULET 20$ POITRINE DE POULET 22$
DEMI-POULET 36$ REPAS FAMILIALPOURA  60s

BIES EIE“EES EEE Poulet entier

Nappées d’'une sauce BBQ maison, servies avec salade de chou et frites ou
quartiers de pommes de terre.

DEMI-COTES 28$ COTES ENTIERES 42$

ASSIETTE DU ROTISSEUR o

Servi avec sauce BBQ, salade de chou et frites ou quartiers de pommes de terre.

DEMI-COTES ET CUISSE DE POULET 385  DEMI-COTES ET POITRINE DE POULET 40

SALADES & SOUPES REPAS &

SALADE GESAR AU POULET 26$
Laitue romaine, bacon, parmesan, croltons et sauce césar maison

BOL AU POULET A LA GRECQUE 26$
Laitue, tomates, betteraves, fetq, olives, concombres, carottes, tzatziki

BOL AU POULET TEX MEX 26$

Mesclun, riz, oignons rouges, tomates cerises, poivrons colorés, poulet tex-mex,
fromage monterey jack, sauce chipotle lime

gﬂlll’Edl\ll Plllllk.)ETI STYLE NACHOS 28$
ervie dans un ool en pdadin
SOUPE THAT AVEC ROULEAUX IMPERIAUX (2) 28$

Servie dans un bol en pain



lib

BURGERS ET SANDUVICHS

Nos sandwichs sont servis avec frites ou quartiers de pommes de terre ou salade du chef.
Galette végétarienne disponible sur demande.

BURGER BLT 22$
Galette de beeuf, laitue, tomates, bacon, mayonnaise

BURGER POULET CROUSTILLANT BLT 23$
Poitrine de poulet croustlllomte laitue, tomates, bacon, mayonnaise

BURGER POULET GRILLE 254
Poitrine de poulet grillé, roquette, oignons rouges, tomates, provolone,

mayonnaise pesto

BURGER LE GEANT 25%
Galette de boeuf, oignons frangais, fromage en grain, bacon, mayonnaise épicée
BURGER CHAMPI-BRIE 254

Galette de boeuf, champignons sautés, fromage brie fondant, confit d'oignons

BURGER DOUBLEMENT GARNI

Deux galettes de boeuf, fromage cheddar, bacon, cornichons, laitue, tomates,
oignons frits

WRAP POULET CESAR 22$

Filet de poulet croustillant, laitue, fromage parmesan, sauce césar

LES INDECIS QD>

26$

FISH AND CHIPS 30$
Filets de poiss‘on‘pcné, sauce tartare maison, frites, salade de chou

Eggléfzr?)gs?iﬁgsg ‘r‘llz. llrélgyuumes sautés 268
LE PARMIGIANA SERVI SUR PATES AU PESTO ET LEGUMES ek
PIZZR PEPPERONI ET FROMAGE 233
PIZZR POULET BBQ 26$
SPAGHETTI BOLOGNRISE 24$
FETTUCINI AU POULET SAUCE CREME AU PESTO 25$

LA POUTINERIE Ak

CLASSIQUE 17$  PEPITES DE POULET 20$  GALVAUDE AU POULET 20$

MIENU POUR ERFANTS =

Potage et breuvage inclus.

FILETS DE POULET 15$
Deux filets de poulet avec sauce BBQ, frites ou salade

MINI BURGERS 15$
Avec frites ou salade

SPAGHETTI 15$
Sauce a la viande

REPAS CUISSE 15$

Avec sauce BBQ, frites ou salade

POUTINE PEPITES DE POULET 15$



CARTE DES DESSERTS £

AVALANCHE BROWNIES (R PARTAGER) 2$
GATEAU AU FROMAGE 12$
GATEAU AUX CAROTTES 10$
TARTE AU SUCRE 10$

CAFE RECONFORTANTS w

CAFE QUEBEGOIS 12$

Coureur des l?ois Whisky, Coureur des bois créme, café,
créeme fouettée, sucre d'érable.

CAFE NORDIQUE 12$

Vodka, Galliano, café, creme fouettée, canneberge.

CAFE BOREAL 14$

Gin Stadaconné, si'rop de romarin, café, creme fouettée,
branche de romarin.

CAFE POUDREUSE 13$

Malibu, café, creme fouettée, chocolat blanc.

CAFE ORANGE CHOCOLATEE 15$

Grand Marnier, liqueur de cacao, café allongé, creme fouettée,
chocolat a l'orange.

N

*Possibilité de changer le café par du chocolat chaud.

DESSERT MENU £

AVALANCHE BROWNIES (TO SHARE) $22
CHEESECAKE $12
GARROT CAKE $10
SUGAR PIE $10

COMFORTING COFFEES W

QUEBEG COFFEE $12

Coureur des bois Whisky, maple cream, coffee, whipped
cream, maple sugar.

NORDIC COFFEE $12

Vodka, Galliano, coffee, whipped cream, cranberry.

BOREAL COFFEE $14

Stadaconné gin, rosemary syrup, coffee, whipped
cream, rosemary sprig.

SNOWY COFFEE $13

Malibu, coffee, whipped cream, white chocolate.

GHOGOLATE ORANGE COFFEE $15

Grand Marnier, cacao liqueur, lungo coffee, whipped cream,
orange chocolate.

*Coffee may be substituted with hot chocolate.
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LES RAPIDOS 2.

ORDRE DE ROTIES AU CHOIN 6$
BAGEL ET FROMAGE A LA CREME 12$
POUDING DE GHIA AU LRIT DE GOGO 15$
Coulis de fruits, fruits frais et choix de réties

COUPE DE YOGOURT AVEG GRANOLA 16$

Coulis de fruits, fruits frais et choix de réties

LE CLASSIQUE

2 OEUFS RVEG CHOIX DE VIANDE 16.50$

Choix de bacon, saucisses ou jambon avec pommes
de terre assaisonnées, fruits frais et choix de roéties

LES GOURMNANDS

ASSIETTE DE GAUFFRES (2) 17.50%
Montagne de fraises et coulis, creme fouettée

GREPES (2) CHOGO-BANANES 18%
Créeme fouettée et coulis de chocolat

OMELETTE VEGETARIENNE A LA GREGQUE 19.75$

Oignons rouges, olives, feta, tomates,
pommes de terre assaisonnées, fruits frais et choix de roties

OMELETTE JAMBON ET FROMAGE 21.50%$
Pommes de terre assaisonnées, fruits frais et choix de roties
GASSOLETTE A LA VIANDE 24.50%

Saucisses, bacon, jambon, pommes de terre, sauce hollandaise,
gratin de mozzarella et choix de roties

Tous les déjeuners sont servis avec café filtre.



MENU POUR ENFANTS

Inclus un breuvage - Jus de fruits, lait ou chocolat chaud

1 0EUF AVEG GHOIX DE VIANDE 12§

Choix de saucisses, bacon ou jambon avec pommes de terre
assaisonnées, fruits frais, choix de rétie (1)

ASSIETTE DE PANCAKES CHOCO-BANANES 128

Creme fouettée et coulis de chocolat

ASSIETTE DE GAUFFRES 128

Montagne de fraises et coulis, creme fouettée

CAFES SPECIALISES

Avec déjeuner Sans déjeuner
CAPPUCCINO 3.50% 450%
CAFE LATTE 3.50% 5.50$
CAFE ALLONGE 2.50$ 4008
ESPRESSO 2.00$ 3.75%
CHOCOLAT CHAUD 2.00% 4.00$
CAFE FILTRE Inclus 3.50$

A-COTES

CRETON VERRE DE LRIT
FROMAGE EN TRANGHES (2) JUS DE POMME 0U ORANGE

SAUGISSES (2) MIMOSA
TRANGHES DE BAGON (3)



	COCKTAILS CLASSIQUES
	BLOODY DU VILLAGE
	16$
	Vodka Smirnoff, sauce BBQ, épices à steak, brochette amusante


	AMARETTO SOUR
	13$
	Amaretto, jus de citron, sirop simple, citron


	COSMOPOLITAN
	12$
	Vodka Smirnoff, sirop simple, jus de canneberges, jus de lime


	OLD FASHIONED
	14$
	Whisky Crown Royal, sirop simple, amer


	MOJITO
	14$
	Rhum Captain Morgan, soda, menthe, jus de lime, sirop simple régulier ou bleuet-romarin


	NEGRONI
	13$
	Campari, gin, vermouth rouge



	COCKTAILS HIVERNAUX
	ESPRESSO MARTINI QUÉBÉCOIS
	13$
	Vodka, crème d’érable, liqueur de café Cherry River, espresso


	MOJITO HIVERNAL
	10$
	Rhum Captain Morgan, orange, menthe, sirop de cannelle, soda


	FEU DE CAMP
	12$
	Whisky Crown Royal, sirop de Noël, jus de lime, bière de gingembre


	MARGARITA TARTE À LA LIME
	Tequila Cheery River, Grand Marnier, sirop d’agave, jus de lime,  lait de coco
	14$

	FORÊT BORÉALE
	13$
	Gin Stadaconé Bleu, jus de lime, sirop bleuet-romarin, tonic


	WHISKY POMME CANNELLE
	12$
	Whisky Crown Royal, jus de pomme, jus de citron, sirop de cannelle


	SANGRIA ÉPICÉE
	Brandy, jus de lime, jus de citron, jus d’ananas, sirop de cannelle, vin rouge, amer,  Coca-Cola
	11$


	GIN TONIC
	Sélection du gin et tonic
	AVEC GIN RÉGULIER
	13$
	Tanqueray | Bombay Saphire


	AVEC GIN DELUXE
	15$
	Stadaconé Bleu | Stadaconé Noir | Hendrick’s


	TONIC
	Classique | Concombre | Fleur de sureau


	SANS ALCOOL
	BOISSONS GAZEUSES
	JUS VARIÉS
	EAU PÉTILLANTE
	VIRGIN CAESAR
	LIMONADE MAISON
	MOJITO
	BIÈRE SANS ALCOOL
	4$
	3.50$
	4$
	8$
	7$
	8$
	9$


	VIN BLANC
	BAYANEGRA
	11.25$    42.50$

	MAISON NICOLAS
	12$          55$

	MATUA
	11.75$          50$

	TERRE DEI BUTH
	12.25$          54$

	ADARAS LLUVIA
	56$


	VIN ROUGE
	BAYANEGRA
	11.50$    43.50$

	GABBIANO CHIANTI
	11.50$          49$

	OYSTER BAY
	OYSTER BAY
	12.50$          58$
	13$          60$

	HAUT DE L’ESTAC
	13$          60$

	MOCALLI
	13.50$          62$

	ADARAS ALDEA
	56$

	BRUMONT TOUR BOUSCASSÉ
	58$

	BOROSSA
	BAROLO, VILLADORIA
	70$
	89$

	ROSSO PIAN DELLE VIGNE
	95$


	BULLES ET ROSÉ
	NINO FRANCO
	FUMÉES BLANCHES
	HUNGARIA GRANDE CUVÉE
	POMMERY BRUT ROYAL
	13.50$           62$
	13$           60$
	12$           48$
	185$


	BIÈRE EN FÛT
	COORS LIGHT
	BLUE MOON
	AMER IPA, BRASSEUR DE MONTRÉAL
	RUBIS RED, TROU DU DIABLE
	11.50$           34$
	11.50$           34$
	11.50$           34$
	11.50$           34$


	BIÈRE CANETTE
	COORS LIGHT
	BLUE MOON
	AMER IPA, BRASSEUR DE MONTRÉAL
	PETITE BOURGOGNE, BRASSEUR DE MONTRÉAL
	12.99$
	12.99$
	12.99$
	12.99$


	LES PRIMEURS
	POTAGE DU MOMENT ET PETITS PAINS
	AILES DE POULET BUFFALO
	NACHOS DU CAPITAINE
	ASSIETTE DU VILLAGE
	8$
	(6) 15$ (12) 24$
	28$
	34$


	LA RÔTISSERIE BBQ
	CUISSE DE POULET
	20$

	POITRINE DE POULET
	22$

	DEMI-POULET
	36$


	CÔTES LEVÉES
	REPAS FAMILIAL POUR 4
	60$

	DEMI-CÔTES
	28$

	CÔTES ENTIÈRES
	42$


	ASSIETTE DU RÔTISSEUR
	DEMI-CÔTES ET CUISSE DE POULET
	38$

	DEMI-CÔTES ET POITRINE DE POULET
	40$


	SALADES & SOUPES REPAS
	SALADE CÉSAR AU POULET
	BOL AU POULET À LA GRECQUE
	BOL AU POULET TEX MEX
	SOUPE AU POULET STYLE NACHOS
	SOUPE THAÏ AVEC ROULEAUX IMPÉRIAUX (2)
	26$
	26$
	26$
	28$
	28$


	BURGERS ET SANDWICHS
	BURGER BLT
	BURGER POULET CROUSTILLANT BLT
	BURGER POULET GRILLÉ
	BURGER LE GÉANT
	BURGER CHAMPI-BRIE
	BURGER DOUBLEMENT GARNI
	WRAP POULET CÉSAR
	22$
	23$
	25$
	25$
	25$
	26$
	22$


	LES INDÉCIS
	30$
	28$
	29$
	23$
	26$
	24$
	25$
	FISH AND CHIPS
	POULET DU GÉNÉRAL TAO
	LE PARMIGIANA SERVI SUR PÂTES AU PESTO ET LÉGUMES
	PIZZA PEPPERONI ET FROMAGE
	PIZZA POULET BBQ
	SPAGHETTI BOLOGNAISE
	FETTUCINI AU POULET SAUCE CRÈME AU PESTO

	LA POUTINERIE
	CLASSIQUE
	17$

	PÉPITES DE POULET
	20$

	GALVAUDE AU POULET
	20$


	MENU POUR ENFANTS
	FILETS DE POULET
	MINI BURGERS
	SPAGHETTI
	REPAS CUISSE
	POUTINE PÉPITES DE POULET
	15$
	15$
	15$
	15$
	15$


	CARTE DES DESSERTS
	AVALANCHE BROWNIES (À PARTAGER)
	22$

	GÂTEAU AU FROMAGE
	12$

	GÂTEAU AUX CAROTTES
	10$

	TARTE AU SUCRE
	10$


	CAFÉ RÉCONFORTANTS
	CAFÉ QUÉBÉCOIS
	12$

	CAFÉ NORDIQUE
	12$

	CAFÉ BORÉAL
	14$

	CAFÉ POUDREUSE
	13$

	CAFÉ ORANGE CHOCOLATÉE
	15$


	DESSERT MENU
	AVALANCHE BROWNIES (TO SHARE)
	$22

	CHEESECAKE
	$12

	CARROT CAKE
	$10

	SUGAR PIE
	$10


	COMFORTING COFFEES
	QUEBEC COFFEE
	$12

	NORDIC COFFEE
	$12

	BOREAL COFFEE
	$14

	SNOWY COFFEE
	$13

	CHOCOLATE ORANGE COFFEE
	$15


	MENU
	LES RAPIDOS
	ORDRE DE RÔTIES AU CHOIX
	BAGEL ET FROMAGE À LA CRÈME
	POUDING DE CHIA AU LAIT DE COCO
	COUPE DE YOGOURT AVEC GRANOLA

	LE CLASSIQUE
	2 OEUFS AVEC CHOIX DE VIANDE
	6$
	12$
	15$
	16$
	16.50$


	LES GOURMANDS
	ASSIETTE DE GAUFFRES (2)
	17.50$

	CRÊPES (2) CHOCO-BANANES
	18$

	OMELETTE VÉGÉTARIENNE À LA GRECQUE
	19.75$

	OMELETTE JAMBON ET FROMAGE
	21.50$

	CASSOLETTE À LA VIANDE
	24.50$


	MENU POUR ENFANTS
	1 OEUF AVEC CHOIX DE VIANDE                                                   12$
	ASSIETTE DE PANCAKES CHOCO-BANANES                                  12$
	ASSIETTE DE GAUFFRES                                                              12$

	CAFÉS SPÉCIALISÉS
	CAPPUCCINO
	CAFÉ LATTÉ
	CAFÉ ALLONGÉ
	ESPRESSO
	CHOCOLAT CHAUD
	CAFÉ FILTRE

	À-CÔTÉS
	CRETON                                          3$
	FROMAGE EN TRANCHES (2)           3$
	SAUCISSES (2)                               4$
	TRANCHES DE BACON (3)           4.50$
	VERRE DE LAIT                               4$
	JUS DE POMME OU ORANGE          4$
	MIMOSA                                 10.50$


